
  

 
 

  

 

 

 

Les Spritz 

 

Campari Spritz 

4cl Campari, Prosecco, eau pétillante  ........ 14 € 

Limoncello Spritz 

4cl Limoncello, Prosecco, eau pétillante  .... 14 € 

Apérol Spritz 

4cl Apérol, Prosecco, eau pétillante  .......... 15 € 

Hugo Spritz 

4cl Saint Germain, Prosecco, eau pétillante, 

menthe fraîche  .......................................... 17 € 

Italicus Spritz 

4 cl Liqueur Bergamote, Prosecco, eau pétillante   

………………………………………………………………….17 € 

 

Les Classiques 

 
Mojito 5cl Rhum blanc, menthe fraîche, citron  

vert, sucre de canne, eau pétillante ........... 15 € 

Mojito Fruit 5cl Rhum blanc, (au choix : Fraise,  

Framboise, Passion, Pêche ou Ananas)  ...... 16 € 

Mojito Royal 5cl Rhum blanc, menthe fraîche, 

citron vert, sucre de canne, Champagne  ... 18 € 

 

Daïquiri 

5cl Rhum, citron vert, sucre de canne  ....... 15 € 

Daïquiri Fruit 5cl Rhum blanc (au choix : Fraise, 

Framboise, Passion, Pêche ou Ananas)  .....  16 € 

 

Caïpirinha 

5cl Cachaca, citron vert, sucre de canne, ... 15 € 

Caïpirinha Fruit 5cl Cachaca (au choix : Fraise,  

Framboise, Passion, Pêche ou Ananas)  ...... 16 € 

 

Caïpiroska 

5cl Vodka, citron vert, sucre de canne, ...... 15 € 

Caïpiroska Fruit 5cl Vodka (au choix Fraise,  

Framboise, Passion, Pêche ou Ananas)  ...... 16 € 

 

Prix nets & Service compris 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

 

 

 

 

        

       Margarita  

5cl Tequila, 2cl cointreau, citron vert ......... 16 € 

Margarita Fruit 5cl Tequila, 2 cl cointreau (au 

choix : Fraise, Framboise, Passion, Pêche ou 

Ananas ...................................................... 17 € 

 

Gin Fizz 5cl Gin, citron vert, sucre de canne,  

eau pétillante   ............................................ 14 € 

        

Tequila Sunrise 5cl Tequila, jus d’orange, sirop 

de grenadine .............................................. 15 € 

 

       Sex on the Beach 5cl Vodka, 2cl crème de pêche 

jus d’orange, jus de cranberry .................... 16 € 

 

Piña Colada 5cl Rhum, jus d’ananas, crème de 

coco ............................................................ 16 € 

 

Cosmopolitan 5cl Vodka, 2cl triple sec,  

jus de cranberry, citron vert  ...................... 16 € 

 

Espresso Martini 5cl Vodka, 2cl kahlua, 

espresso ..................................................... 16 € 

 

Moscow Mule 5cl Vodka, citron vert, 

sucre de canne, ginger beer  ...................... 16 € 

 

Long Island Ice Tea Vodka, gin, rhum blanc, 

tequila, triple sec, citron vert, Coca cola  ... 18 € 

 

Porn Star Martini 5cl Vodka infusée vanille, 

purée de passion, jus de maracuja, citron vert, 

shot de Prosecco, 2cl Passoa  ..................... 18 € 

 

 
 

 

COCKTAILS 



 
  

 

 

 

 

 

 

Les Signatures 

 

 

        

       Madeleine Rocks 

3cl amaretto, 3cl cointreau, jus d’ananas ... 17 € 

 

Blue Jean 

5cl gin, 2cl Curaçao bleu, citron vert, sucre de 

canne, eau de pétillante ............................. 17 € 

 

Sparrow 

3cl Rhum blanc, 3cl rhum ambré,  

purée de passion, jus d’ananas, citron vert 18 € 

 

Narcos 

3cl tequila, 2cl Mezcal, sirop de concombre,  

citron vert, ginger beer ............................... 19 € 

 

Elder Fizz 

3cl Saint Germain, 3cl gin, citron vert, sirop de 

Pêche, eau pétillante .................................. 19 € 

 

Le Royal 

5cl Vodka Grey Goose, 2cl Chambord, purée  

de framboise, citron vert, Champagne  ...... 21 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix nets & Service compris 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

 

 

 

 

Cocktails Sans Alcool 

(Mocktails) 

 

 

Virgin Mojito  

Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, 

limonade .................................................... 12 € 

 

Virgin Mojito Fruit (au choix : Fraise, Framboise, 

Passion, Pêche ou Ananas) ......................... 13 € 

 

 

Virgin Colada Jus d’ananas, crème de coco, 

sucre de canne  .......................................... 12 € 

 

Virgin Sex on the Beach Jus d’orange,  

jus de cranberry, sirop de pêche ................ 12 € 

 

Virgin Madeleine 

Sirop d’orgeat, jus d’ananas, jus d’orange,  

citron vert, sirop de vanille ......................... 12 € 

 

Virgin Bora Bora 

Jus d’ananas, jus de fruit de la passion, citron 

Vert, sirop de grenadine  ............................ 12 € 

 

Pink Banana 

Jus de banane, jus d’ananas, purée de fraises, 

citron vert  .................................................. 12 € 

 

COCKTAILS 



  

   
 

   

 

 

   Apéritifs à partager / Sharing 

 

BEIGNETS DE FLEUR DE COURGETTE/ ZUCCHINI BLOSSOM FRITTER (2,3,5,7) ................................ 13 € 
Fleur de courgette, roquette, tomate, sauce tartare / Courgette blossom, arugula, tomato, tartar sauce 

HOUMOUS DE POIS CHICHE / CHICKPEA HUMMUS (2) ............................................................... 14 € 
Pois chiche, fèves, paprika, huile d’olive, foccacia / Chickpeas, broad beans, paprika, olive oil, focaccia 

SALADE DE CHÈVRE CHAUD, MIEL / WARM GOAT CHEESE SALAD, HONEY (2,3) ..........................15 €  
SAUTÉ DE CÈPES ET ARTICHAUTS /SAUTED PORCINI MLUSHROOMS AND ARTICHOKES (3) ......... 16 € 

Cèpes, artichauts, copeaux de parmesan et roquette 
Porcini, mushrooms, artichokes, parmesan shavings and rocket 

TENTACULE DE POULPE / OCTOPUS TENTACLE (5,8) ................................................................... 16 € 
Poulpe, purée de patate douce, réduction de balsamique / Octopus, sweet potato puree, balsamic reduction 
 

   Entrées / Starters 

 

SALADE NIÇOISE (1,8) ................................................................................................................. 23 € 
Salade croquante, tomates, concombre, œufs, anchois, thon, olives noires, poivrons, oignons rouges et radis  
Crunchy salad, tomatoes, cucumber, eggs, anchovies, tuna, black olives, red peppers, red onions and radish 

SALADE CÉSAR / CHICKEN CAESAR SALAD (1,2,3,7,8) ..................................................................... 23 € 
Salade romaine, poulet, tomates cerises, copeaux de parmesan, croûtons, sauce César, œuf dur 
Roman salad, chicken, cherry tomatoes, parmesan cheese, croutons, Caesar dressing, hard-boiled egg 

MOZZARELLA BURRATA COCKTAIL DE TOMATES / BURRATA MOZZARELLA & TOMATOES (3) ..... 24 € 
Cocktail de tomates, basilic et roquette / Cocktail of tomatoes, basil and roquette 

AVOCADO TOAST (1,2,3,4,8) ......................................................................................................... 24 € 
Pain aux céréales toastés, avocat, saumon fumé, stracciatella di burrata, tomates, ciboulette 
Toasted cereals bread, avocado, smoked salmon, burrata stracciatella, tomatoes, chive 

SALADE CALIFORNIENNE / CALIFORNIAN SALAD (5,8,10) ..............................................................28 €  
Mangue, ananas, avocat, orange, pamplemousse, saumon fumé, crevettes, betterave de Chioggia,  

réduction vinaigre de framboise 

Mango, pineapple, avocado, orange, grapefruit, smoked salmon, shrimps, Chioggia, beetroot,  

Raspberry vinegar reduction 

 
 

Pâtes / Pastas 

 

GNOCCHI A LA BOLOGNAISE / GNOCCHI BOLOGNESE (1,2,9) .................................................. 19 € 
Sauce tomate, boeuf / tomato sauce, beef 

PENNE ALL’ARRABBIATA (2,3) ................................................................................................ 19 € 
Penne sauce tomate piquante, crème,parmesan / Penne pasta with a spicy tomato sauce, cream,parmesan 

TAGLIATELLE CEPES ET CRÈME / TAGLIATELLE CEPS AND CREAM (1,2,3) ................................. 24 € 
Avec parmesan / With parmesan cheese 

LINGUINE AU THON FRAIS / LINGUINE WITH FRESH TUNA (2,8) ............................................. 25 € 
Thon frais, sauce tomate, câpres, olives, basilic / Fresh tuna, creamy tomato sauce, capers, olives, basil 

TAGLIATELLE CREVETTES FLAMBÉES COGNAC / TAGLIATELLE SHRIMPS COGNAC (2,3,8,10) ..... ..28 € 
Huile d’olive, ail et tomates cerises / Olive oil, garlic, and cherry tomatoes 

LINGUINE AUX PALOURDES / LINGUINE WITH CLAMS (2,8) .................................................... 28 € 
Huile d’olive, ail et tomates cerises / Olive oil, garlic, and cherry tomatoes 

 

Allergènes : 1 œuf/egg – 2 gluten – 3 lait/milk – 4 fruit à coque/nut – 5 souffre/ sulfur & sulfide – 6 arachide/peanut – 7 moutarde 

/mustard– 8 poisson/fish – 9 céleri/ celery- 10  - Crustacés/ crustacean --- Prix nets - Service compris 

 
 

Prix nets - Service compris 

        
  



 
 

  

 

   

 

Côté Terre / Meats 

 

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS / CHAROLAIS BEEF TARTAR (1,2,7) ............................................. 24 € 
DOUBLE SMASH CHEESEBURGER (1,2,3) ..................................................................................... 25 € 

Cheddar, oignons caramélisés / Cheddar, caramelized onions 

POULET DORE A LA POELE, SAUCE FETA / PAN-FRIED GOLDEN CHICKEN, FETA SAUCE (2,3) ........ 26 € 
        Sur un lit de sauce féta, yaourt, paprika fumé et citron servi avec brocolis, tomates cerises et citrons confits 
        Served on a bed of feta sauce, yogurt, smoked paprika and lemon with broccoli, cherry tomatoes, and lemon 

ESCALOPE DE VEAU GRATINEE / GRATIN OF VEAL (2,3) .............................................................. 34 € 
Purée de pomme de terre, fromage, crème de truffe / Mashed potatoes, cheese, truffle cream 

FILET DE BŒUF / BEEF FILLET (3) ............................................................................................... 36 € 
Purée de pomme de terre, sauce au poivre 

               Roquette, potatoes, parmesan cheese, balsamic vinegar 
 

 
 

Côté Mer / Fishes 

 

FISH AND CHIPS (1,2,3,7,8) ...................................................................................................... 24 € 
Cabillaud pané et sauce tartare / Breaded god deep fried with tartar sauce 

TARTARE SAUMON, AVOCAT, OIGNON, PARMESAN / SALMON TARTAR, AVOCADO, PARMESAN (3,8)

 ................................................................................................................................................. 27 € 
Accompagnement: salade mixte / Served as a dish side: mixed salad (8,3) 

FRITTO MISTO (1,2,3,7,8) ........................................................................................................ 29 € 
Calamars, rougets, gambas, petites fritures avec sauce tartare 

Squid, mullet, shrimps deep fried served with a tartar sauce 

PAVE DE SAUMON / SALMON STEACK (2,3,8) ......................................................................... 29 € 
Légumes au four, pomme de terre, sauce yaourt à l’aneth / baked vegetables, potatoes, yogurt dill sauce 

POISSON DU JOUR / FISH OF THE DAY (8) ............................................................................. 34 € 
Légumes au four, sauce Méditerranéenne / Vegetables cooked in oven, mediterranean sauce 

STEAK DE THON MI-CUIT PANÉ ET CREME BALSAMIQUE / TUNA STEAK SEMI-COOKED (2,5,8) 36 € 
Pommes de terre et poivrons aigre doux / Oven roast potatoes and vegetables 

BROCHETTES DE GAMBAS (8) ............................................................................................... 36 € 
 Légumes au four, purée de patate douce/ baked vegetables, sweet potato puree 

 

 

Accompagnements / Sides 

 
SALADE VERTE / GREEN SALAD  ............................................................................................. 6 € 
FRITES / FRIES ....................................................................................................................... 7 € 
PUREE DE POMME DE TERRE / MASHED POTATOES .............................................................. 7 € 
ASSIETTE DE LEGUMES / VEGETABLES ................................................................................... 7 € 
POMME DE TERRE AU FOUR / BAKED POTATOES  ................................................................. 8 € 
PUREE DE PATATE DOUCE / SWEET POTATOES PUREE .......................................................... 8 € 
PUREE DE TRUFFES / TRUFFLE PUREE  ................................................................................. 10 € 
 

Allergènes : 1 œuf/egg – 2 gluten – 3 lait/milk – 4 fruit à coque/nut – 5 souffre/ sulfur & sulfide – 6 arachide/peanut – 7 moutarde 

/mustard– 8 poisson/fish – 9 céleri/ celery- 10  - Crustacés/ crustacean --- Prix nets - Service compris 

 

 



  

 

   

 

 

   Pizza 

 

MARINARA (2) ...................................................................................................................... 18 € 
Tomates, ail, origan / Tomatoes, garlic, origano 

MARGHERITA (2,3) ................................................................................................................ 19 € 
Mozzarella Fior di Latte, tomates, basilic frais / Mozzarella Fior di Latte, tomatoes, fresh basil 

NAPOLI (2,3,8) ....................................................................................................................... 21 € 
Mozzarella Fior di Latte, tomates, anchois, câpres, olives noires 
Mozzarella Fior di Latte, tomatoes, anchovies, capers, black olives 

VESUVIO (2,3) ....................................................................................................................... 21 € 
Mozzarella Fior di Latte, tomates, jambon cuit, basilic frais  

Mozzarella Fior di Latte, tomatoes, cooked ham, fresh basil  

TONNO & CIPOLLA (2,3,8) ...................................................................................................... 21 € 
Mozzarella Fior di Latte, tomates, oignons rouges, thon cuit, basilic frais 

Mozzarella Fior di Latte, tomatoes, red onions, cooked tuna, fresh basil 

REGINA (2,3) ......................................................................................................................... 22 € 
Mozzarella Fior di Latte, tomates, jambon cuit, champignons, olives noires 

Mozzarella Fior di Latte, tomatoes, cooked ham, mushrooms, black olives 

AMALFI (2,3) ......................................................................................................................... 22 € 
Mozzarella Fior di Latte, tomates cerises, roquette, jambon cru, copeaux de parmesan 

Mozzarella Fior di Latte, cherry tomatoes, roquette salad, prosciutto, parmesan cheese flake 

       BURRATA (2,3)....................................................................................................................... 25 € 
Mozzarella Fior di Latte, tomates, burrata, oignons rouges, tomates cerises, roquette 
Mozzarella Fior di Latte, tomatoes, burrata, red onions, cherry tomatoes, roquette salad 

AL TARTUFO (2,3) .................................................................................................................. 33 € 
Mozzarella Fior di Latte, stracciatella à la truffe et truffe fraîche de saison 
Mozzarella Fior di Latte, truffles stracciatella, fresh seasonal truffles 

DIAVOLA (2,3) ....................................................................................................................... 23 € 
Mozzarella Fior di Latte, tomates, salami piquant, olive noire 
Mozzarella Fior di Latte, tomatoes, spicy salami,black olives 

 

Foccacia 

 

ROSMARINO (2) .................................................................................................................... 13 € 
Romarin, tomates cerises, roquette / Rosemary, cherry tomatoes, roquette 

VEGETARIANA (2) ................................................................................................................. 18 € 
Roquette, tomates cerises, tomates séchées, artichauts, concombres, oignons 
Roquette Salad, cherry tomatoes, dried tomatoes, artichokes, cucumbers, onions 

PARMA (2,3).......................................................................................................................... 20 € 
Jambon de Parme, roquette, tomates cerises, parmesan 
Parme’s ham, roquette, cherry tomatoes, parmesan 

BURRATA (2,3) ...................................................................................................................... 23 € 
Roquette, tomates cerises, burrata, oignons 
Roquette, cherry tomatoes, burrata, onions 

BURRATA AL TARTUFO (2,3) .................................................................................................. 30 € 
Roquette, tomates cerises, burrata à la truffe, truffes fraîches de saison 
Roquette, cherry tomatoes, truffles burrata, fresh seasonal truffles 

 
 
Allergènes : 1 œuf/egg – 2 gluten – 3 lait/milk – 4 fruit à coque/nut – 5 souffre/ sulfur & sulfide – 6 arachide/peanut – 7 moutarde 

/mustard– 8 poisson/fish – 9 céleri/ celery- 10  - Crustacés/ crustacean --- Prix nets - Service compris 

 

  



  

   
 

   

 

 

 

 

Plats enfants (- de 16 ans) 

 

PENNE SAUCE TOMATE OU BEURRE / PASTA WITH TOMATO SAUCE OR BUTTER (2,3) ................ 14 € 
NUGGETS FRITES / NUGGETS SERVED WITH FRIES (2) ................................................................15 €        
STEACK HACHE FRITES OU PÂTES / GROUND BEFF WITH FRIES OR PASTA (2) ............................. 15 € 
 

 
 
 

Desserts 

 

MOUSSE AU CHOCOLAT NUTELLA / NUTELLA CHOCOLATE MOUSSE (1,3,4) ............................ 11 € 
TIRAMISU CLASSIC (1,2,3)....................................................................................................... 11 € 
TARTE TROPEZIENNE (1,2,3)..........................................................................................................11 € 
CHEESECAKE (1,2,3) ............................................................................................................... 12 € 
DELICE DE FRAISES / STRAWBERRIES DELIGHT (1,3) ............................................................... 14 € 
COUPE DE FRAISES  ............................................................................................................. 15 € 
ASSIETTE DE FRUITS FRAIS ET DE SAISON / FRESH AND SEASONAL FRUITS PLATE 
Uniquement de mai à août .................................................................................................. 28 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Allergènes : 1 œuf/egg – 2 gluten – 3 lait/milk – 4 fruit à coque/nut – 5 souffre/ sulfur & sulfide – 6 arachide/peanut – 7 moutarde 

/mustard– 8 poisson/fish – 9 céleri/ celery- 10  - Crustacés/ crustacean  

 

Prix nets - Service compris 

 

 



  

 

 

Les Blancs – White Wines 75cl 

 
Divines Restanques, IGP Var ........................................................................................... 31.00 € 
Les Plans Nobles Ropiteau, Chardonnay, Vin de France ................................................. 32.00 € 
Pinot Grigio, IGP Terre d’Abruzzo ................................................................................... 40.00 € 
Domaine Saint Romble Paul Vattan, AOP Sancerre ........................................................ 50.00 € 
Minuty Prestige, AOP Côtes de Provence ....................................................................... 50.00 € 
Domaine des Héritières, AOP Chablis ............................................................................. 55.00 € 
 

Les Rouges – Red Wines 75cl 

 
Les Plans Nobles Ropiteau, Pinot noir, Vin de France ..................................................... 31.00 € 
Thomas Bassot, AOP Côtes du Rhône ............................................................................. 35.00 € 
La Colombière, Appellation Saint Emilion contrôlée ....................................................... 45.00 € 
Minuty Prestige, AOP Côtes de Provence ....................................................................... 50.00 € 
Jean Claude Boisset, Hautes Côtes de Nuit AOP ............................................................. 65.00 € 
 

Les Rosés – Rosé Wines 75cl 

 
Divines Restanques, IGP Var ........................................................................................... 31.00 € 
Tasquier, AOP Côtes de Provence ................................................................................... 33.00 € 
Roseline Prestige, AOP Côtes de Provence ..................................................................... 45.00 € 
Minuty Prestige, AOP Côtes de Provence ....................................................................... 50.00 € 
Château Sainte Roseline, Lampe de Méduse, Côtes de Provence .................................. 55.00 € 
Château Minuty, Rosé et Or, AOP Côtes de Provence .................................................... 60.00 € 
 

Les Rosés Magnum et Jeroboam 

 
Tasquier, AOP Côtes de Provence (1.5L) ......................................................................... 66.00 € 
Minuty Prestige, AOP Côtes de Provence (1.5L) ........................................................... 100.00 € 
Minuty Prestige, AOP Côtes de Provence (3L) .............................................................. 200.00 € 
 

Les Bulles – Bubbles 75cl 

 
Prosecco DOC Sensi, La Vénétie ..................................................................................... 38.00 € 
Prosecco Rosé, DOC Villa Miazzi ..................................................................................... 45.00 € 
Loriot-Pagel, Champagne ................................................................................................ 60.00 € 
Taittinger Réserve Brut, AOP Champagne ...................................................................... 85.00 € 
Taittinger Réserve Rosé, AOP Champagne ................................................................... 115.00 € 
Dom Pérignon, AOP Champagne .................................................................................. 500.00 € 
 
 

Prix nets & Service compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

 

VINS - WINES 



  

 
 

  

 

 

 

 

Boissons chaudes 

 
Café Expresso, Ristretto, Déca, Américain .......... 3 € 
Noisette ............................................................ 3.5 € 
Café crème ....................................................... 4.5 € 
Cappuccino.......................................................... 5 € 
Chocolat .............................................................. 5 € 
Double café ......................................................... 6 € 
Latte Macchiato .................................................. 6 € 
Chocolat Viennois ............................................... 7 € 
Café Viennois ...................................................... 7 € 
Irish coffee ........................................................ 15 € 
 
Pot de Lait ........................................................... 1 € 
 

Thés et Infusions  

 
Thé Noir Earl Grey, Thé Noir English Breakfast, 
Thé Vert Gunpowder, Thé Vert à la menthe ou 
Thé Vert au Jasmin .............................................. 5 € 
 
Infusion Verveine, Infusion Tilleul ou Rooibos 
thé rouge sans théine ......................................... 5 € 

 

Boissons frappées 

 
Café Frappé : café glacé, sans lait, sans sucre ..... 6 € 
Café Frappé orgeat.............................................. 7 € 
Cappuccino Frappé : café glacé, lait, sucre de canne 
 ............................................................................ 8 € 
 

Boissons fraîches 

 
Sodas 

Sirop (fraise, grenadine, citron, menthe,  
orgeat, pêche) ..................................................... 3 € 
Diabolo (fraise, grenadine, citron, menthe,  
orgeat, pêche) ..................................................... 5 € 
Coca, Coca zéro, Fuze tea, Schweppes Tonic,  
Sprite, Fanta, Perrier (33cl) ................................. 5 € 
Ginger Beer ......................................................... 5 € 
RedBull (25cl) ...................................................... 7 € 
 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

Jus de fruits 

 
Jus de fruits Granini 
Orange, Pomme, Ananas, Banane, Tomate, Maracuja

 ......................................................................... 6 € 
 
Jus de fruits pressés 
Orange, Citron..................................................... 8 € 
 
Eaux 

Eau plate Evian (75cl) .......................................... 8 € 
Eau Pétillante Badoit (75cl) ................................. 8 € 

 

Apéritifs 

 
Verre de vin Régular (blanc, rouge, rosé)............. 7€ 
Verre de vin Supérieur (blanc, rouge, rosé) ......... 9€ 
Verre de vin Minuty (blanc, rouge, rosé) ........... 10€ 
 
Pastis 51, Ricard (3cl) .........................................  6 € 
Moresque, Tomate, Perroquet (3cl) ................... 7 € 
Martini Rouge, Martini Blanc (6cl) ...................... 8 € 
Porto Rouge, Porto Blanc (8cl) ............................ 8 € 
Campari (6cl) ....................................................... 8 € 
Américano ......................................................... 10 € 
Negroni ............................................................. 10 € 
Kir (Cassis, Pêche) ............................................. 10 € 
Kir Royal (Cassis, Pêche) .................................... 15 € 
 

Bières 

 
Bière pression Heineken (25cl) ........................... 5 € 
Bière pression Heineken (50cl) ........................... 9 € 
 
Panaché, Monaco ou pression avec supplément  
sirop (25cl) .......................................................... 6 € 
Panaché, Monaco ou pression avec supplément  
sirop (50cl) ........................................................ 10 € 
 
Corona (33cl) ...................................................... 9 € 
Desperados (33cl) ............................................... 9 € 
 
Bières sans alcool (33cl) ...................................... 5 € 
 
 

BOISSONS / DRINKS 



 
 
 
 

 

  

 

 

 

 

Bulles 

 
Coupe de Prosecco (10cl) .................................... 9 € 
Piscine de Prosecco (14cl) ................................. 12 € 
Coupe de Champagne (10cl) ............................. 14 € 
Piscine de Champagne (14cl) (Fraise, Pêche, 
fruit de la passion) ............................................. 16 € 

 

Rhums (4cl) 

 
Captain Morgan ................................................ 11 € 
Bacardi Carta Blanca ......................................... 12 € 
Bacardi Carta Oro .............................................. 13 € 
Zacapa ............................................................... 16 € 
 
 

Whiskys (4cl) 

 
JB ....................................................................... 11 € 
Jack Daniel’s ...................................................... 12 € 
Chivas ................................................................ 14 € 

 

Vodkas (4cl) 

 
Eristoff ............................................................... 11 € 
Grey Goose ....................................................... 14 € 
 
 

Gins (4cl) 

 
Gordon’s ........................................................... 11 € 
Bombay ............................................................. 12 € 
Bombay Saphir .................................................. 14 € 
Hendrick’s ......................................................... 14 € 
 

Prix nets & Service compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

 

 

 

 

 

Tequilas (4cl) 

 
San José............................................................. 11 € 
Patron Silver ...................................................... 14 € 
 
Accompagnement Soft ......................................  4 € 
Accompagnement RedBull .................................  5 € 
 
 

Digestifs (6cl) 

 
Get 27, Get 31 ..................................................... 9 € 
Baileys ................................................................. 9 € 
Grappa (4cl) ........................................................ 9 € 
Sambuca (4cl) ...................................................... 9 € 
Limoncello ........................................................... 9 € 
Amaretto ............................................................. 9 € 
Eau de vie Poire Williams (4cl) .......................... 13 € 
Cognac (4cl) ...................................................... 13 € 
Armagnac (4cl) .................................................. 13 € 
Calvados (4cl) .................................................... 13 € 
 
 

Shots (4cl)  ........................................... 8 € 

Téquila Patron ................................................... 12 € 
 
 

ALCOOLS 


